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Senf-Dillsauce 
Zutaten 

 
2 EL  Senf (Dijon und Estragon) 
2 EL  Wasser  
3 EL  Honig 
1 EL  Apfelessig 
150 ml  Sonnenblumenöl 
2 EL  Dill gehackt 
 

Arbeitsbeschreibung 

 

1. Alle Zutaten außer dem Öl zusammenrühren und anschließend das Öl langsam einarbeiten. 


